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Saisonsalat mit Sauce nach Wahl
Gemischter Blattsalat mit frischen Pilzen

Salatherz
mit Rohschinkenstreifen an rassiger Krauter-Vinaigrette

Salatherz
mit sautierten Speckstreifchen an rassiger Krauter-Vinaigrette

Salatstrauss
mit sautierten Kaninchenfiletstreifen

Salatstrauss im Parmesankorb
mit Rauchlachs garniert, Toast und Butter

Nusslisalat (saisonal)
mit Ei und BrotcroGtons an Traubenkerndressing

Nusslisalat (saisonal)
mit gebr. Speck und Brotcrodtons an Traubenkerndressing

Nusslisalat (saisonal)
mit ger. Lachsstreifen und Krautercroitons

Tomaten-Mozzarellasalat
an Balsamico-Vinaigrette

Toast mit sautierten Austernseitlingen
auf Ruccolasalat an kraftiger Balsamicodressing

Melone mit Rohschinken (saisonal)

Mostbrdcklicarpaccio
mit Ruccolasalat an Tomaten-Vinaigrette

Feine Kalbfleischpastete mit gebratenen Steinpilzen
begleitet von Salatstrauss an Traubenkerndressing

Feine Morchelterrine
mit Salatstrauss an Balsamicodressing

Kleiner Hors d’'oeuvre-Teller

Ger. Lachs mit Meerrettichschaum, Toast und Butter

- alle Preise inklusive 8% Mehrwertsteuer -
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Kraftbrihe mit Fladli

Kraftbrihe mit Gemisestreifen

Kraftbriihe mit Krauterklésschen

Tomatencremesuppe mit Sauerrahm und Basilikumstreifen
Kirbiscremesuppe mit gerdsteten Kirbiskerne

Curryschaumcreme mit frischen Feigen und Pinienkerne

Fisch / Warme Vorspeisen
In Butter gebratene Eglifilet mit Mandeln
Trockenreis oder Salzkartoffeln

Zander-Piccata
mit Tomatenragout auf Basilikumnudeln

Lachsragout
im Wildreisring mit Timbale von Blattspinat

Eqglifilet auf Gemusebeet mit Kartoffelperlen

Geschmorter Seeteufel an Burgundersauce
mit feinem Kartoffel-Sellerieplrée

Broccolistrudel an Morchelrahmsauce

Blatterteigkissen gefullt mit Waldpilzragout

- alle Preise inklusive 8% Mehrwertsteuer -
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Hauptgang

Pouletbristli vom Grill

mit Bearnersauce
Schweinspiccata ,Milanese*
Schweins-Cordonbleu

Schweinssteak ,Valdostano*
(mit Pilzen und K&se uberbacken)

Schweinscarréebraten ,Normande*
in Rotwein mariniert

Mit Krautern marinierte Schweinsfiletspiessli
auf Steinpilzsauce

Glasierter Kalbsbraten
an Calvadossauce

Wiener Kalbsrahmgulasch
Kalbsgeschnetzeltes ,,Casimir”

im Reisring

mit Saisonfriichten (anstelle Gemuse) garniert
Geschnetzeltes Kalbfleisch “Zurcherart*
Kalbs-Saltimbocca mit Marsalasauce
Kalbspiccata ,Milanese*

Kalbsschnitzel an Morchelrahmsauce

Geflilltes Kalbsschnitzel ,Zanai*
mit flambierten Steinpilzen

Rindshuftsteak vom Girill
Sauce Béarnaise

Entrecote vom Girill
Sauce Béarnaise

Roastbeef englisch gebraten
an Rosmarinjus

- alle Preise inklusive 8% Mehrwertsteuer -
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Rindsfiletgulsch “Stroganoff”

an Paprikarahmsauce

Pfeffersteak ,Madagaskar*

mit grinem Pfeffer an Cognacsauce

Hochzeit von Lamm- und Kalbsfilet
mit feiner Pommerysenfsauce und Calvadosrahmsauce

Hochzeit von Rinds- und Kalbsfilet
Bearnersauce und Steinpilzsauce

Rosé gebratenes Lammrack an Pommery-Senfsauce

Fr

Fr

Fr

Fr

Fr

. 35.00

. 39.50

. 39.80

.41.80

. 31.00

Zu diesen Gerichten servieren wir Ihnen eine bunte Gemusegarnitur sowie eine

Beilage nach Ihrer Wahl.

Beilagen:

Hausgemachte Nudeln
Butternudeli
Hausgemachte Spatzli
Spaghetti

Pilawreis

Risotto

Salzkartoffeln
Bratkartoffeln
Kartoffelkroketten
Kartoffelgratin

ROsti

- alle Preise inklusive 8% Mehrwertsteuer -



Dessert

Giessenparkschwanli Fr. 6.80
(Ofechtechli mit Rahm auf Fruchtspiegel)

Fruchtsalat mit frischen Frichten und Maraschino Fr. 6.80
Karamelkopfli mit Rahm Fr. 7.00
Panna cotta auf Fruchtspiegel Fr. 7.00
Rotweinbirne Fr. 8.00

mit Vanilleglacé

Tiramisu Fr. 8.50
Eisbecher ,Zanai“ (mit Friichten garniert) Fr. 8.50
Charlotte Royale Fr. 9.00
Baileys-Parfait mit Caramelschaum Fr. 9.00
Hausgemachtes Zimtparfait (saisonal) Fr. 9.00

mit Rotelizwetschgen

Feines Zwetschgentartelette (saisonal) Fr. 9.00
mit Marronimousse

Hausgemachte gebrannte Creme Fr. 9.50
begleitet von Blatterteigpreussen

Mousse — Variationen Fr.11.00
auf Frichtecoulis

Dessertbuffet Fr. 17.50

Die Preise der Menuvorschlage gelten pro Person ab 10 Personen. (Vegivariationen
wie auch Diatkost sind selbstverstandlich mdglich)

Nach Absprache stellen wir Ihnen auch gerne ein Buffet oder ein Stehbuffet
zusammen.

Lassen Sie sich von uns beraten.

- alle Preise inklusive 8% Mehrwertsteuer -



